Chenel

ENTRE VIGNE & GARRIGUE

MENU INSPIRATION PERE & FILS

En 5 services 115€

En 6 services 140€
khkkkkkkikkkk

Maquereau Mi-cuit Mi-fumé, Guacamole a I’'Huile de Sésame

Choux Lisse et Vinaigrette Thai
Kk

Creme de Topinambour, Eclats de Marrons,

Croustillant de Boudin Noir et Chips de Racines
Kk

Duo de Saint Jacques et Emietté Tourteaux
Marinade de Légumes Croquants et Tuile Croustillante
Ou
Foie Gras en Feuille de Blette

Jus au Xeres, Picholines et pignons de pin Torréfiés
dekk

Dos de Bar de ligne r6ti,
Carottes au Miel, Féves de Tonka et Sauce Vin Rouge
Et /0u
Piéce de Veau en Viennoise au Citron, Gnocchis de Courge,

« Pomme de Terre-Vanille » et Sauce Arabica
*kk

Chariot de Fromages de Nos Régions, frais et affinés (Supplément 18€)
*kk

Le Soufflé Chaud au Citron, Caramel a I'Orange
Et Sorbet Pamplemousse
Ou
Balade en Garrigue, ganache Guanaja au parfum de Cade,

Sorbet Sauge
Kk

Mignardises

Possibilité d’accord avec votre menu Inspiration :
4 verres de vin (8cl) 54€
5 verres de vin (8cl) 65€

Prix nets TTC.

Toutes nos viandes Bovines sont d’origine Francaise.
Ces menus sont a jour et actualisés régulierement mais peuvent étre soumis a changement de derniere minute.



