Chenel

ENTRE VIGNE & GARRIGUE

Menu Inspiration
Pere et Fils

Deux Mises en bouche, Une entrée, poisson ou viande et Un dessert au choix : 120 €

Deux Mises en bouche, Une entrée, poisson, viande et Un dessert au choix : 145 €

Marinade de Légumes croquants,
Balsamique Blanc et Sorbet Petit Pois
**k*
Saumon mi-cuit mi-fumé en mousse de Lait,
Vinaigrette a I’(Buf
**k*
Escargots de la Vaunage, Celeri au citron confit
Créme de livéche Et son Cromesquis
Ou
Escalope de Foie gras de Canard Poélée,
Mangue, passion et Pain d’épices
***
Maigre de Méditerranée, Asperges Blanches de la Famille Cambe,
Morilles du Gard et Ail des ours
Et/Ou
Piece de Veau fermier, Lasagne d’Artichauts
Tapenade et chevre frais, jus gourmand et beurre Noisette
***

Chariot de Fromages de Nos Régions, frais et affinés. (Avec Supplément 18€)
***
Baba au Thé Earl Grey, Sorbet Pamplemousse
Et Mousseux parfumée a la Rose.
Ou
Duo Fraise de la Famille Sain et Chocolat Guanaja
Déclinaison de Rhubarbe et son sorbet.
***

Mignardises

Possibilité d’accord avec votre menu Inspiration :
4 verres de vin (8cl) : 55 €
5 verres de vin (8cl) : 68 €

Prix nets TTC.

Toutes nos viandes Bovines sont d’origine Francaise.
Ces menus sont a jour et actualisés régulierement mais peuvent étre soumis a changement de derniére minute.



Chenel

ENTRE VIGNE & GARRIGUE

MENU CONFIANCE .. services

180 euros

Servi pour I’ensemble de la table
Derniére commande 13h30 au déjeuner et 20h30 au diner

Marinade de Légumes croquants,
Balsamique Blanc et Sorbet Petit Pois
**k*
Saumon mi-cuit mi-fumé en mousse de Lait,
Vinaigrette a I’(Euf
***
Escargots de la Vaunage, Ce¢leri au citron confit
Créme de liveche Et son Cromesquis
***
Escalope de Foie gras de Canard Poélée,
Mangue, passion et Pain d’épices
***
Maigre de Méditerranée, Asperges Blanches de la Famille Cambe,
Morilles du Gard et Ail des ours
**k*
Piece de Veau fermier, Lasagne d’Artichauts
Tapenade et chevre frais, jus gourmand et beurre Noisette
***

Chariot de Fromages de Nos Régions, frais et affinés.
***
Baba au Thé Earl Grey, Sorbet Pamplemousse
Et Mousseux parfumée a la Rose.
***
Duo Fraise de la Famille Sain et Chocolat Guanaja
Déclinaison de Rhubarbe et son sorbet.
***

Mignardises

Possibilité d’accord avec votre menu Conflance :
6 verres de vin (8cl) 80€
8 verres de vin (8cl) 95€

Prix nets TTC.

Toutes nos viandes Bovines sont d’origine Francaise.
Ces menus sont a jour et actualisés régulierement mais peuvent étre soumis a changement de derniére minute.
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Maison Chenet - Entre Vigne et Garrigue Tel : 433 49095 20 29
600, Chemin des Falaises - 30131 Pujaut Email : contact@maison-chenet.com
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