Chenel

ENTRE VIGNE & GARRIGUE

MENU DU 25 DECEMBRE 2023, déjeuner.

Menu de Noél : 200 euros hors boissons

Mises en appétit :

Huitre de I'étang de Thau tartare de taureau wasabi
Tartelette champignons de Paris

%k %k %k

Blettes du mas de Carles, noix de Saint-Jacques
Et sorbet aux herbes potagéres
3k kk

Royale d’oursins et coquillages, zéphir et caviar Osciétre
k k%

Loup de Méditerranée, oignons doux des Cévennes et chataignes.
%k %k %k
Nage mousseuse de homard, salsifis et topinambours
Au parfum de réglisse d’Uzes
%k %k %k

Sorbet au thym de la garrigue, liqueur de Frigolet, espuma mascarpone
K Kk
Chapon de Monsieur Cros, le supréme contisé a la truffe,
La cuisse en cromesquis, Jus de roti

% %k %

Brillat-Savarin truffé, mousse de fromage de chevre frais et noix
k k%
Agrumes en déclinaison, main de bouddha
Et son sorbet
k k%
“Comme une boule” Chocolat pistache
Et son sorbet

%k %k k

Mignardises
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